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ENTREE
CARPACCIO DI MANZO MARINATO
SU INSALATINA CON DRESSING AL BALSAMICO, FINEMENTE GUARNITO

ANTIPASTO
VELLUTATA SPUMOSA AL PINOT BIANCO

CON CROSTINI ALLA CANNELLA

PRIMO PIATTO
RAVIOLI RIPIENI DI RICOTTA E AGRUMI

IN DELICATA SALSA ALLO ZENZERO CON CHICCHI DI MELAGRANA

SECONDO PIATTO
TRANCIO DI VITELLO CON CROSTA ALLE ERBE,
SPINACI SALTATI E PURE DI PATATE ALLA VANIGLIA

DOLCE
SEMIFREDDO AL GIOTTO
SU SPECCHIO DI CAFFE E FRUTTI DI BOSCO FRESCHI
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